—{& Foop
Eurest PURPWSE _






=

Afgm aromatizada de Uimir ¢ envas aromaticas Eurest
hgrediontes Pl de Onspanair
Jﬂgdew MW,JMfrrWr,rmndmﬁ,r,ra@aM,aﬂafe@éeaW.
2 Pllas de manjniciio Deixe nepousan s frigonifico entne 12 o bonas (maipimer)
2 follas de alecninm
2 folbas de bontells
I&‘Wnleégm
HMorgininy
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A’zwl mmﬁ,zaala ﬂlé 97/10,@5, e Caﬁlﬂ@ Eurest
hpedientes Moo de Prepanagisr
Jbg de maci Futie a fruta em pedagos peguenss.
Ugle@'Mf(/mMM) MW,Whawé,acw@aeaéﬂm.
1 pau de canela Deixe repousan MMWLW entre 17 o 2 brnas (mivins).
1 lrs do igua
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A’ Tm mmﬁ,zaala ﬂ‘é A’MM@I’ (Z Q&C/lwv Eurest
hpedientes Moo de Prepanagisr
Hg Ao ananis Conte a fruta em pedacos peguenss.
UQ&M(W&M) MW,thm¢,rW,rmeaW.
] namos de alecnim Deixe repousan MMWLW entre 17 o 24 brnas (mikins).
1 lrs do igua
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A’ Tm mmﬁ,zaala ﬂ‘@ g"/lo’/wﬁgo’ ¢ Maﬁd%ww Eurest

/nzwﬁm‘u WMo do Prepanagir

Sy do monangzs Num jarrs. junte a fruda. o bornteli e o agua.

By de Uimiio (nodelas) Deixe repousar nr Mmaﬂw entre 7 o 2 bonas (wisine).

2 folbas de manjenicis

1 lrs do igua
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A’ Tm mmﬁ,zaala ﬂ‘@ 2:%‘(:0’4' kuwmf& e W&O’ Eurest
hprediectzs Wl de Prepanacis
Hbg do mirtilirs Contin a fruta en pedagos peguenss.
St de frambresas Nun jarns. jurtanr o fruta, o« mangricior ¢ o, igua
Sbg Ae amonas Deixar nepousan nor Mamﬂwr entne 128 o 790 (wirins).
2 folbas do bontells
1 ltrs de igua
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