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Para comprovar que cada PCC ou PPRO esta sob controlo é feita a sua Monitorizacao através de registos. Os métodos usados e a frequéncia
da monitorizacdo permitem verificar em tempo real a existéncia de desvios aos Limites Criticos, de modo a possibilitar que o produto seja

isolado antes de ser utilizado ou consumido.

Sempre que ocorrem desvios aos limites criticos s@o aplicadas Corre¢des. Estas desencadeiam uma Acado corretiva que permite assegurar
que a causa de ndo conformidade é identificada, e que os limites dos PCC’s e PPRO’s ficam novamente sob controlo, prevenindo assim o seu

reaparecimento. (ver R-011).

1. RECEPCAO (PPRO 1) )
AVALIACAO DA

DESCRICAO DO MEDIDAS DE LT MONITORIZACAO MONITORIZACAO CORRECCOES ACCOES CORRECTIVAS
PERIGO CONTROLO DISP. MET.
FREQ. REG. RESP. (Termometro) | CAL. AUT. RESP. AUT. | O QUE @ POR QUEM O QUE POR QUEM
Controlo dos
Presenca / géneros -
desenvolvimento rececdo (R- Todos os Variavel de
de microrganismos 008); Ver R- alimentos DTC-016 = Colaborador Infra- Ver | Gestor Etiqueta u?]%sat‘ggdoeu acordo com a u?]?(jsatl?jredoeu
patogénicos Temperatura 012 e rececionados | (carimbo | que estda vermelho ou o- de Gestorde | DQ/ STOP colaborador néo colaborador
devido a Rececéo e IR-012 &M cadeia de de realizar a de sonda 004 | unidade unidade EPA | (verR- or ele conformidade or ele
temperaturas e/ou | Data Limite de frio (por rececao) rececéo 011) ir?dicado e a causa (ver ir?dicado
manipulacédo Utilizagao amostragem) R-011)
inadequadas (DLU) (IR-012
e R-012);
FREQ. — Frequéncia; REG. — Registo; RESP. — Responsabilidade; AUT. — Autoridade; DISP. — Dispositivos usados para monitorizacdo; MET. CAL. — Métodos de calibracéo aplicaveis;
2. PREPARACAO DE LEGUMES / SALADAS / FRUTAS (PPRO 2)
X AVALIAGCAO DA = ~
DESCRICAO DO MEDDIIIEDAS L ITE MONITORIZACAO , MONITORIZACAO CORRECCOES ACCOES CORRECTIVAS
FEAIS CONTROLO FREQ. REG.  RESP. pisp. WS AUT. | RESP. | AUT.  OQUE  PORQUEM 0 QUE POR QUEM
Desenvolvimento Colaborador Variavel de
de microrganismos | Preparagao Sempre que e esta a Reloégio Gestor Repetir Colaborador acordo com a Gestor de
patogénicos de frutase | VerIR- serealiza DTR qrealizar a para N&o Gestorde | DQ/ Iav:f em or ele néao unidade ou
devido a deficiente | saladas (R- | 001/A lavagem | 010/A controlar | Aplicavel . unidade EPA | avag po! conformidade e | colaborador por
. LU lavagem unidade higienizante indicado N
lavagem 019); higienizante hiienizante o tempo a causa (ver R- ele indicado
higienizante 9 011)

FREQ. — Frequéncia; REG. — Registo; RESP. — Responsabilidade; AUT. — Autoridade; DISP. — Dispositivos usados para monitorizagdo; MET. CAL. — Métodos de calibragio aplicaveis;
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3. CONFECCAO (PCC 1)

DISP. MET.

FREQ. REG. RESP. (Termémetro) | CAL. AUT. RESP. T. O QUE POR QUEM O QUE POR QUEM
oA Variavel de
So_brevwen_ua de Confecéo de DTR Colaborador Reaquecer acordo com a Gestor de
microrganismos Ver R 002/D . Ver | Gestor G d DO/ . Colaborador = idad
patogénicos por pratos R >75°C e; : ou quel_esta a Sonda Q- de es_éord € ElgA | ate ser d gue esta a f n%o d :mt') a : ou
insuficiente tempo quentes'( : 020 DTR- rea]iza[a 004 | unidade  UMcade ult_ra_passg_ O | confecionar | cONormidade € a CO? pr(aj\_ ordpor
/ temperatura 020); 007 confecao o limite critico causoal(il)er R- ele indicado

FREQ. — Frequéncia; REG. — Registo; RESP. — Responsabilidade; AUT. — Autoridade; DISP. — Dispositivos usados para monitorizacdo; MET. CAL. — Métodos de calibracio aplicaveis;

4. MANUTENCAO DA TEMPERATURA CONTROLADA E DISTRIBUICAO (PPRO 3)

DISP. MET.
FREQ. | REG. RESP. (Termémetro) = CAL. AUT. RESP. AUT. QUE POR QUEM O QUE POR QUEM
Distribuicao
dos Pratos
Quentes e
Frios -
<70
Desenvolvimento (R-024); s7°C . No Variavel de
: . . (Pratos | iniciodo  DTR | Colaborador acordo com a .
de microrganismos Manuais de Frios) e sevico | 002/A; | que estaa Ver | Gestor Gestor de DO/ Colaborador o Gestor de unidade
P . ¥ : i *
patogenicos por vendlng' v 265°C ede?2 DTR- realizar a Sonda Q .de unidade EPA bpor ele conformidade e ou cola.bor.ador por
temperatura 002); P 5 009: distribuica 004 | unidade indicado R ele indicado
inadequada Transporte de (Pratos em ; istribuicao a causa (ver R-
Refeicoes e Quentes) horas. 011)
Servigos
Especiais (R-
031)

FREQ. — Frequéncia; REG. — Registo; RESP. — Responsabilidade; AUT. — Autoridade; DISP. — Dispositivos usados para monitorizagdo; MET. CAL. — Métodos de calibragio aplicaveis;

* QUENTE: Se temperatura <+65°C, se possivel aplicar choque térmico. Caso ndo seja possivel os produtos s6 podem ficar a Temperaturas <+65°C até 2 horas. Apds este periodo eliminar.
FRIO: se temperatura >7 e <10°C, se possivel aplicar choque térmico. Caso néo seja possivel os produtos s6 podem ficar a temperatura ambiente até 2 horas. Apos este periodo eliminar.
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5. REGENERACAO (PPRO 4)

DISP. MET.

FREQ. REG. RESP. (Termémetro) | CAL. AUT. RESP. O QUE POR QUEM O QUE POR QUEM
Sobre(\j/g/enaa Regeneragéo Reaquecer Variavel de
. . L DTR- | Colaborador Resp. até ser acordo com a Gestor de
m;go:é%ailgcl’ssm%sr %G;Eiefggg:: >75°C VerR- 008 ou | queestaa ( resfgrli?:ial) Ver Q- da Resp. da DQ/ | ultrapassado Codgb;)sr%dgr nao unidade ou
patogenicos p 9 - 020/B = DTR- realizar a P 004 Unidad unidade EPA o limite d conformidade | colaborador por
insuficiente ou congeladas 006 = oulv {tico (V. regenerar le indicad
tempo / (R-020/B); regeneragéo e critico (Ver e a causa ele indicado
’ R-020/B) (ver R-011)
temperatura
Consultar as tabelas de regeneracao disponiveis no Portal da Qualidade.
Motivo da revisao:
V. | Data | Motivo
19 04-08-2021 Atualizacdo do documento no seguimento da alteracdo da drvore de decisdo; Revisao geral do documento;
18 05-04-2019 Alteracdo do nome da equipa de ESA (Equipa de Seguranca Alimentar) para EPA (Equipa de protecdo alimentar); Insercdo da referéncia ao IR-001/A;
17 22-03-2018 Correcao de gralhas.
16 16-02- 2018 Alteragdo da “desinfecao” de legumes e frutas, para “lavagem higienizante”; Eliminacao da referéncia ao DTR-002/G, DTR-002/I e DTR-002/F; Alteragao da periodicidade de
monitoriza¢do da etapa Distribui¢do no seguimento da alteracdo do procedimento R-024.
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